COLLEGIUM WIRTEMBERG

2019 Cuvee WIRTEMBERG TROCKEN
RESERVE

REBSORTE Cabernet Sauvignon, Metlot,
Cabernet Franc

ALKOHOL 14 Vol.
RESTZUCKER 1,8 ¢/1
SAURE 5,5¢g/1
WISSENSWERTES

In die Cuvée Wirtemberg gelangen nur die besten Trauben der
Rebsorten Cabernet Sauvignon, Merlot und Cabernet Franc. CS liefert
Struktur und kriftige Tannine, Farbe und viel Aroma. Merlot liefert
Weichheit und rote Friichte. CF liefert elegante Tannine, Frische und
aromatische Komplexitit. Uber 30 Monate Reife in kleinen neuen und
einmal gebrauchten Holzfdssern - Barrique und Tonneau.

CHARAKTER
Dunkles, glinzendes Rot sehen wir im Glas. In der Nase und im
Mund eine kriftige und korperreiche Aromenvielfalt mit schén
eingebundenem Holz. Schwarze Johannisbeere, Paprika, Sif3holz,
Mokka, Schokolade, Pflaume und Vanille. Ein Wein im internationalen
Stil. Einem genussvollen Abend steht mit dieser komplexen Cuvée
nichts im Weg.
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EMPFEHLUNG ZU
Lammrucken unter der Krauterkruste mit Rosmarinjus, Pfifferlinge a
la creme mit Nudeln, wiirziger Hartkése oder edelherber Schokolade.

TRINKTEMPERATUR 16-18° C
OPTIMALE TRINKREIFE 2023-2030
ART. NR. 51076

EAN FL 4040225 510768 EAN KARTON 4040225 510706




